Stattkiche GmbH
Speiseplan 03.06. - 07.06.2024
Wilhelm-Hittorf-Gymnasium

DGE-Menii Meni A Meniu B Menu C

Montag Salatauswah|**”"#5M-5=42 Salatauswah|**7"#8M-542 Brotchen™"

BIO-Pasta ®° Peza = .

veg. BolognesesoRe™™ . mit Gefligelschinkenstreifen

(mit BIO\Weizen) g | nd Paprika

‘ SalatbuffetalllﬂE‘ELML‘K‘\NZ
Ananas-Kokos-Joghurt™ Ananas-Kokos-Joghurt™
Ananas-Kokos-Joghurt™

Dienstag Salatauswah|**7##M-50 Salatauswahl?*7#eM-=nz Britchen™”

Hahnchenbrustfilet (natur) Hirse-Gemuse-Auflauf* . Salatbuffet®*” 2a-<

in Paprikarahmsof3e™ (mit BIO-Hirse, Brokkali, W‘

BIO-Vollkornnudeln® 2 Blumenkohl, Méhren)

mit Kase Uberbacken

Frischobst” Donut @ Donut 0w
Mittwoch Salatauswah|**71#8M-0 Salatauswahl?*7#8M-=n Britchen™”

Fischtopf Kopenhagen™ .

[(mit Seelachs, Méhren = Pfannkuchen™-"* w 2= | Salatbuffet>*7 ="M

und Broccaoli) 0?: mit Apfelmus® (

BIOKartoffeln &2’

Frischobst’ Frischobst” Frischobst®
Donnerstag | Salatauswah**” &% Salatauswahl** 2= Brétchen™

VEg HOt DoghﬂEE\ESLmWZ - . HDt D091241215EISESLWZ SalatbuﬁetEAJﬂE‘ELML‘SE\/\/Z

[vegane Bratwurst im Brétchen) W (Geflugelwiirstchen

Kartoffelwedges a8 i Brétchen)

Kartoffelwedges

Orangen-Vanille-Creme™™ Orangen-Vanille-Creme™™ Orangen-Vanille-Creme'™"
Freitag Salatauswahl**7 =0 Salatauswahl**7 150 Bratchen™"

Brétchen™"

BIO-Erbsen-Méhren-Gemiise & P—
Salatbuffet®*""**

BIO-Frihlingssuppe
(Kartoffeln, Erbsen,
Méhren und Kohlrabi)
DGE: vegetarisch ®°

B2: mit Rinderhackeinlage

Schweineschnitzel

JJager Argnr

mit ChampignonrahmsofRe™
Schmorkartoffeln

1\

Frischobst® Frischobst® Frischobst’

Wir winschen lhnen guten Appetit!

Die griin hinterlegten Komponenten
entsprechen den DGE-Qualitédtsstandards
fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen
fur Kinder sowie fir die Schulverpflegung
und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fur Ernéhrung e. V. [DGE) .
als eine Meniilinie zertifiziert. DE-OKO-006

1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StiBungsmittel, 12= Farbstoffe, 15 = geschwarzt,
16= Phosphat, DI = Dinkel, El = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, HF = Hafer, HN = Haselnusse, KN = Cashewndisse,
KT = Krebstiere, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfrichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja, WN = Walnusse,
WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mohre, Paprika, O = taglich und saisonal wechselnd
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Anderungen vorbehalten




